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 چکیده

اسانسهای آویشن شیرازی،  های کلرید کلسیم وتیمارپژوهش برای افزایش عمر پس از برداشت میوه کنار هندی، در این 

اصاالی به تکرار انجام شااد  فاکرور  3با  ر زماناساالیلیت پ ت د به صااورت آزمایشدرمنه و سااایویا مورد بررساای  رار گرفت  

درصد، اسانسهای آویشن شیرازی، درمنه و سایویا  4و  2وری در کلریدکلسیم با غلظت تیمارهای مخرلف شامل: شاهد، غوطه

های  به  میکرو ییرربرییرر 500و  250با غلظر فاکرور فرعی  نهو  مان نمو بارداری(  25و  20، 15، 10برداری )ز روز پس از ان

صاص سانریگراد و  4  پس از اعمال تیمارها، میوه ها در دمای یافت اخر سبی درجه  شدند  ارزیابی  70رطوبت ن صد انبار  در

به کار رفره به جز اساانس درمنه و تیمارهای همه در روزهای ذکر شاده انجام شاد   درصاد پوسایدگی و درصاد کاهش وزن

  د نمیوه کنار هندی را در دمای یخچال حفظ کرده و مدت نگهداری آن را افزایش ده عمر انباری سایویا توانسرند

   آویشن شیرازی، درمنه، سایویا، عمر انباریی: های کلیدواژه
 

 مقدمه

دست است  این دور یاز مهمررین مسائل در تویید میوه کنارهندی، افزایش عمر پس از برداشت و ارائه میوه باکیفیت به بازارها

افزایش  برایکند  بر این اساس یافرن دسرورایعملها و تیمارهای مناسب بودن عمر انباری آن اهمیت پیدا میدییل پایینمورد، به

بعد از برداشت در مدت  کنار میوهبافت  .عمر انباری آن و نیز حفظ کیفیت و کمیت میوه آن از اهمیت خاصی برخوردار است

مصرف بازارهای محلی  ابل  برایها تنها میوه همین دییل شود  بهمی کوتاهی دچار تخریب شدید شده و غیر ابل مصرف

  شودمیبودن آن در بازارهای مخرلف ماندن و کمیابودشدن صادرات آن و بایطبع ناشناخرهدو همین امر باعث مح انداسرفاده

شده در مرحله مناسب های برداشتها در مرحله مناسب رسیدن، از نظر کیفیت میوه اهمیت زیادی دارد  میوهبرداشت میوه

خوبی نرسیده و هرگز به کیفیت مطلوب های نارس کنار برداشت شوند، بهای دارند  اگر میوهرسیدن، رنگ، بو و طعم ویژه بلوغ و

های بیش از ، میوهریابد  از طرف دیگای کاهش میطور  ابل م حظههایی بهرسند  بنابراین ارزش بازاری این چنین میوهنمی

هایی عمر انباری کوتاهی داشره و سریعاً فاسد شوند  این چنین میوهت داده و نرم میحد رسیده، رنگ جذاب خود را از دس

 را برایوری روش غوطهد یقه به 15مدت کوسل بهیام ساپیپی 100تا  500اسرفاده از ( 1995صدیقی و گوپا ) شوند می

( 2001)علی و همکاران اعظم نمودند  گراد توصیهدرجه سانری 25کاهش پوسیدگی و تأخیر رسیدن میوه کنار در دمای 

ها در معرض هوای سرد ساعت یا  راردادن میوه 2مدت ها در آب سرد بهوری میوهمخرلف نظیر غوطه اسرفاده ار تیمارهای

 ام راپیپی 300تا  150 اسیدها در اسکوربیکوری میوههطدرصد، غو 1-2ها در کلریدکلسیم وری میوهساعت، غوطه 4مدت به

ام پیپی 1000پراسیم ( توانست با اسرفاده از پرمنگنات1994)گودارا رامکریشان بهبود عمر انباری کنار توصیه نمودند  برای

اسرفاده از پوشش واکس روش موثری در کاهش افت وزن و پوسیدگی روز در انبار معمویی نگهداری کند   14های کنار را تا میوه

  تیمار خارجی کلسیم (2001علی و همکاران، )اعظم گذاردنامطلوبی بر خواص ارگانویلریک آنها میمیوه کنار است ویی اثرات 

)عمر و  دهدها و نیز سرما کاهش میپاتوژن داده، رسیدن را کند کرده و حساسیت میوه را بهش عمر انباری میوه را افزای

ریافرند ترکیبات د ت و کلریدکلسیم بر کیفیت میوه کناردر بررسی اثر نیررا( 2012شمیلی و حاجیانی )  (2008همکاران، 

 4کلسیم ای، میزان کلسیم گوشت میوه را نیز افزایش دهد  آنها نیرراتهای  هوهع وه بر کاهش ظهور یکه تواندمیکلسیمی 

ار  ابل اسرفاده هسرند افزایش عمر پس از برداشت میوه کن برایعملیات مخرلفی  درصد را به عنوان تیمار برتر معرفی نمودند 
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دار، کاهش دمای میوه، تیمار با مواد شیمیایی نظیر ترکیبات کلسیم برایوری در آب سرد که عبارتند از: شسرشو، غوطه

در این مطایعه سعی شده است تاثیر عصاره   (2009پاریک و همکاران، ها )های رشد و  ارچکشکنندهاکسیدانرها، تنظیمآنری

 گیرد و کلریدکلسیم بر عمر پس از برداشت میوه کنار مورد بررسی  رار ویشن، درمنه و سایویا ان آطبیعی گیاه

 

 هامواد و روش

کنار هندی  میوه های مورد بررسی از درخرانبه منظور بررسی اثر تیمارهای مخرلف بر افزایش عمر انباری میوه کنار هندی، 

تیمارهای مورد اسرفاده عبارت   برداشت شد ماهدیدر  کشاورزی میناب موجود در کلکسیون ایسرگاه تحقیقات "هنگام"ر م 

 میکروییرر 500و  250اسانس درمنه ، میکروییرر 500و  250آویشن شیرازی ، درصد 4و  2کلریدکلسیم ، از: تیمار شاهد دبودن

 ،پس از پایان مدت زمان بدست آمد  اسانسهای مورد نظر با اسرفاده از دسرگاه کلونجر  میکروییرر 500و  250اسانس سایویا و 

 گیری درصدهای هر تکرار جهت اندازه  بعد از انجام تیمار میوهشدبندی شدن بسرهها از محلول خارج شده و بعد از خشکمیوه

روزهای برداری در گراد  رار داده شد  نمونهدرجه سانری 4برداری، وزن شده و در دمای نمونه کاهش وزن در انرهای هر مرحله

برداری، در هر زمان نمونه دهم، پانزدهم، بیسرم و بیست و پنجم بعد از انبارداری انجام و صفات کمی و کیفی در آنها بررسی شد 

به عنوان درصد پوسیدگی و گیری های هر بسره خارج و درصدای، چروکیده و فا د ظاهر مناسب از مجموع میوههای  هوهمیوه

با ترازو  25و  20و  15و  10در روزهای مخرلف شدن از انبار ها بعد از خارجمیوهدرصد کاهش وزن  جهت بررسی  شدمحاسبه 

زمان مخرلف، داده های حاصل  4با توجه به اندازه گیری صفات مورد نظر  بل از شروع انبارداری و نیز در   شدند گیریاندازه

این آزمایش به های مخرلف مورد بررسی  رار گرفت  در زمانبه صورت درصد تغییرات محاسبه و میزان تغییرات هر صفت 

های در سه تکرار اجرا شد  دادهبرداری های خردشده در زمان با فاکرور اصلی تیمارها و فاکرور فرعی زمان نمونهکرتصورت 

    درصد انجام شد  1دانکن در سطح ها با آزمون تجزیه واریانس و مقایسه میانگین SAS 9.1افزار آمده با اسرفاده از نرمبه دست
 

 و بحث نتایج

 درصد پوسیدگی

های شده در روز دهم سایم با ی مانده و فا د پوسیدگی بودند  در روز پانزدهم فقط میوههای نگهداریمیوهتیمارها، همه در 

های تیمارشده با داشرند  میوهتیمارشده با کلریدکلسیم فا د پوسیدگی بودند که در روز بیسرم نیز پوسیدگی ناچیزی 

های درمنه و سایویا نیز تا روز کلریدکلسیم و اسانس آویشن تا روز بیست و پنجم درصد پوسیدگی  ابل  بویی داشرند  اسانس

(  در مجموع اسرفاده از تیمارهای 1جدول ) کردندها در مقایسه با شاهد ممانعت بیسرم تا حدودی از پوسیدگی میوه

کرده و مدت  جلوگیریمیوه کنار هندی در دمای یخچال از پوسیدگی و در رده بعدی اسانس آویشن  ادرند کلریدکلسیم 

باکرریال و  ارچکشی از پوسیدگی جلوگیری اسانسها بدییل داشرن خاصیت آنریطور کلی به نگهداری آن را افزایش دهد 

گرم در ییرر  7/1روز  بل از برداشت با  10میوه کنار ( مشاهده کردند که محلویلاشی 2009پاریک و همکاران ) کنند می

 کند انبارداری حفظ می لکلریدکلسیم افت وزن را کاهش داده، نمو رنگ را به تاخیر انداخره و کیفیت میوه کنار را در طو

زارش کردند که ، گیفرنگ( در مطایعه تاثیر تیمار کلریدکلسیم بر عمر پس از برداشت گوجه2010همچنین پی  و همکاران )

( 2010و همکاران ) یمرندیو میزان پوسیدگی میوه را نیز کاهش داد  جلیل شدهدار در رسیدن میوه یباعث تاخیر معن این تیمار

سیدیس را بر کنررل پوسیدگی انباری گزارش نمودند که با نرایج پژوهش تامسون یتاثیر مناسب عصاره آویشن بر انگور رومیز

دارد  در وا ع با توجه به نقش موثر کلسیم در ساخرار دیواره سلویی و اسرحکام بخشیدن به آن، تیمارهای حاضر همخوانی 

 حاوی کلسیم  ادرند از پوسیدگی ناشی از ضعف دیواره سلویی جلوگیری به عمل آورند 

 درصد کاهش وزن

روزهای دهم و پانزدهم مشاهده شد درصد در  4و  2های تیمارشده با کلریدکلسیم کمررین درصد کاهش وزن در میوه

های درصد داشرند  بیشررین درصد کاهش وزن مربوط به میوه 1داری در سطح های تیماری اخر ف معنیکه با همه ترکیب

در روز بیست و پنجم مشاهده شد  در مجموع  500و  250یا اسانس سایویا  500بدون تیمار یا تیمارشده با اسانس درمنه 
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های کنار هندی در دمای یخچال یمارهای کلریدکلسیم و در رده بعدی اسانس آویشن  ادرند از افت وزن میوهاسرفاده از ت

ها نداشرند داری در مقایسه با شاهد بر جلوگیری از کاهش وزن میوههای درمنه و سایویا اثر مثبت معنیجلوگیری کنند  اسانس

ها اشاره توان به عمل تنفس در میوهها در طول دوره انباداری میوزن میوهطور کلی از مهمررین دلایل کاهش به ( 2)جدول 

درصد را بر جلوگیری  3ترتیب اثرات مثبت کلریدکلسیم ، به(1388)زاد و همکاران و نیز حمزه (1387)غ میان و همکاران کرد  

قیق حاضر مطابقت دارد  در طول انبارداری میوه یبرتا و هلو ر م زعفرانی گزارش کردند که با نرایج تحآاز کاهش وزن هلو ر م 

پاریک شود )ای مشاهده میکنار، کاهش وزن و چروکیده شدن میوه همراه با تغییر رنگ از سبز زرد یا زرد ط یی تا  رمز  هوه

 ( 2009و همکاران، 
 

 های کنار هندی مقایسه اثرمتقابل مدت زمان نگهداری و تیمارهای مختلف بر درصد پوسیدگی میوه -1جدول 

 نمونه برداریزمان 

 تیمار
 روز 25 روز 20 روز 15 روز 10

 o0/0 m0/5 e7/25 c0/53 شاهد

 o0/0 o0/0 lm0/6 i7/12 درصد 2کلرید کلسیم 

 o0/0 o0/0 m0/5 g3/17 درصد 4کلرید کلسیم 

 o0/0 n0/3 jk0/8 f3/21 250اسانس آویشن 

 o0/0 n3/2 jkl7/7 f7/20 500اسانس آویشن 

 o0/0 klm3/6 e0/26 a0/60 250اسانس درمنه 

 o0/0 j3/8 f7/20 b0/58 500اسانس درمنه 

 o0/0 jk0/8 g7/16 d7/48 250اسانس سایویا 

 o0/0 jkl3/7 h7/14 c7/52 500اسانس سایویا 

 هم ندارند آزمون دانکن اخر ف معنی داری با  %1میانگین هایی که حدا ل دارای یک حرف مشررک هسرند، در سطح 

 

 و تیمارهای مختلف بر درصد کاهش وزن میوه های کنار هندی مقایسه اثرمتقابل مدت زمان نگهداری -2جدول 

 نمونه برداریزمان 

 تیمار
 روز 25 روز 20 روز 15 روز 10

 g0/14 f0/18 de0/28 a0/32 شاهد

 l0/2 l0/3 k0/5 jk0/6 درصد 2کلرید کلسیم 

 l0/2 l0/3 k0/5 j0/7 درصد 4کلرید کلسیم 

 jk0/6 j0/7 i0/9 h0/11 250اسانس آویشن 

 i0/9 hi0/10 g0/13 g0/14 500اسانس آویشن 

 g0/14 f0/18 de0/28 bc0/30 250اسانس درمنه 

 g0/13 f0/18 e0/27 ab0/31 500اسانس درمنه 

 g0/14 f0/18 cd0/29 a0/32 250اسانس سایویا 

 g0/13 f0/18 bc0/30 a0/32 500اسانس سایویا 

 آزمون دانکن اخر ف معنی داری با هم ندارند  %1میانگین هایی که حدا ل دارای یک حرف مشررک هسرند، در سطح 

 

 گیرینتیجه

اسرفاده از تیمارهای کلریدکلسیم و در رده بعدی اسانس آویشن  ادرند کمیت و کیفیت میوه کنار هندی را در دمای 

 یخچال حفظ کرده و مدت نگهداری آن را افزایش دهد   
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Abstract 

In this study was evaluated calcium chloride and the essences of Shirazi Thyme, 

Artemisia and Salvia on increasing postharvest life of Indian Ber. The experiment was 

conducted as split plot in time with three replications. The main plot was different treatments 

including control, dipping in calcium chloride (2 and 4%), Shirazi Thyme, Artemisia and 

Salvia (250 and 500 µlL-1) and sub plot was sampling time (10, 15, 20 and 25 days after onset 

storing. After treating, the fruits were stored in 4 °C and 70% RH. Evaluation of decay percent 

and weight loss percent was done at the above days. All used treatments except Artemisia 

and Salvia could increase postharvest life of Indian Ber in cold storage and increase duration 

of storing.  

Keywords: Shirazi Thyme, Artemisia, Salvia, Shelf life.     


